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ACCADEMIA AIS VENETO SCUOLA CONCORSI
PROGRAMMA

Lezione n.1 lunedì 31 marzo 2025

Dalle ore 18,30 alle 21,00
LEZIONE INTRODUTTIVA 
Con Cristian Maitan e Lorena Ceolin (ospite Enrico Panizzuti) 
L’importanza dei Concorsi nella formazione del Sommelier

 Scopi e obiettivi dei Concorsi
 La struttura di un concorso e le sue prove 
 Argomenti correlati allo studio di un concorso 
 FOCUS TECNICHE DI SERVIZIO

SEDE DELLA LEZIONE – NOVOTEL Mestre Castellana 

Lezione n.2 lunedì 14 aprile 2025

Dalle ore 15,00 – 18,30 
LA COMUNICAZIONE 
Con Cristian Maitan 

 Comunicazione scritta e orale 
 Comunicazione efficace
 Social Network 
 FOCUS REGIONALE 

SEDE DELLA LEZIONE Quota 101 – Torreglia (PD) 

Lezione n.3 lunedì 28 aprile 2025

Dalle ore 18,30 alle 21,00 
Con Cristiano Cini 
LA DEGUSTAZIONE 

 La degustazione alla cieca 
 La degustazione scritta e orale 
 Il linguaggio moderno del vino 
 FOCUS TAPPI 

SEDE DELLA LEZIONE – NOVOTEL Mestre Castellana 
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Lezione n.4 lunedì 5 maggio 2025

Dalle ore 15,00 – 18,30 
Con Cristian Maitan 
L’ABBINAMENTO CIBO-VINO NEI CONCORSI 

 L’evoluzione della cucina, nuove tecniche di cottura, ingrediente come essenza 
 Le regole fondamentali dell’abbinamento
 L’olio evo 
 FOCUS ASIAGO

SEDE DELLA LEZIONE Vicenza Sede Consorzio Asiago 

Lezione n.5 lunedì 12 maggio 2025

Dalle ore 15,00 alle 18,30
LA STORIA MODERNA DEL VINO 
Con Simone Loguercio 

 I territori del vino nel mondo (tradizionali ed emergenti) 
 Personaggi (nazionali ed internazionali) 
 Etichette (nazionali ed internazionali) 
 FOCUS VITIGNI PIWI 

SEDE DELLA LEZIONE – Tenuta Maule, Montebello Vicentino 

Lezione n.6 lunedì 19 maggio 2025

Dalle ore 15,00 alle 18,30 
NON SOLO VINO 
Con Maurizio Dante Filippi 

 Birra 
 Distillati e liquori 
 Acqua, tè 
 FOCUS SPUMANTI 

SEDE DELLA LEZIONE – BOTTEGA – Bibano (TV) 

Per ogni incontro sono previsti esercizi pratici, degustazioni
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I RELATORI
Cristiano Cini
Presidente AIS Toscana
Referente commissione didattica AIS Italia 
Ideatore della scuola concorsi nazionale 

Maurizio Dante Filippi
Vincitore per il Centro Italia “La ricerca dell’Eccellenza 2011” - Bonaventura Maschio
Miglior Sommelier di Umbria 2013
Miglior Sommelier Sagrantino 2013
Miglior Sommelier Soave 2016
Miglior Sommelier d’Italia 2016

Cristian Maitan 
Miglior Sommelier Conegliano Valdobbiadene prosecco superiore 2018
Vincitore per il Nord Italia “la ricerca dell’Eccellenza 2017” - Bonaventura Maschio 
Miglior Sommelier Veneto 2018
Miglior Sommelier d’Italia 2023

Simone Loguercio
Miglior Sommelier di Toscana 2018
Miglior Sommelier d’Italia 2018

Coordinatore del programma, Lorena Ceolin 


